
 
 
 

ANTIPASTI 
 
 

PLATEAU DI SALUMI E FORMAGGI                        15,00 € 
 
CROSTONE CON UOVO, PROVOLA E TARTUFO                 18,00 €        

 
DALLA “SIERRA” CON AMORE                               14,00 €        
CROSTONE CON FUNGHI PORCINI, MAYO ALL’AGLIO E 
MAYO AL PREZZEMOLO  

 
BATTUTA DI MANZO SU FOCACCIA ALLA CURCUMA, 
POLVERE DI CIALDA DI RISO E FONDUTA               15,00 € 
 
FOCACCIA CON TOPPING DI CASTAGNE 
PATATE ARROSTO, BLU MAYO                               9,00 € 
 
 
 

PRIMO DEL MESE 
 

PAPPARDELLE CON RAGÙ DI GUANCIA DI MAIALE 
(IN BIANCO)                                         14,00 € 
 
PAPPARDELLE  CON CREMA DI ZUCCA E GUANCIALE         14,00 € 
 

 

 
 

I SECONDI 

I NOSTRI VIAGGI  
 
 

 
CHE KATZ’S DI PASTRAMI HTTPS://WWW.ENOTECAFABBRICA.COM/VIBO-VALENTIA-COSA-MANGIARE/ 

(IL PRIMO VIAGGIO A NYC NON SI SCORDA MAI)                    14,00 €   
IL PASTRAMI DI FABBRICA SERVITO COME NEL CELEBRE 
LOCALE, SEMPRE ACCOMPAGNATO DALLE NOSTRE 
INIMITABILI PATATE 
 
 



 
 
RIBS DI FABBRICA                                 14,00 €   
COSTINE DI MAIALE COTTE A BASSA TEMPERATURA E 
GLASSATE CON SALSA BBQ  
 
COPPA DI MAIALE                                  15,00 €   
COPPA DI MAIALE BRASATA CON AROMI E VINO ROSSO 
 
FILETTO DOTTATO                                  16,00 €   
FILETTO DI MAIALINO GRIGLIATO E GLASSATO CON MOSTO 
DI FICHI DOTTATI DELLA SILA 
 
PULLED PORK                                      12,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE 
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA AFFUMICATA 
COTTA A BASSA TEMPERATRA, ACCOMPAGNATA DA 
ICEBERG E SALSA GRECA SERVITA IN UN TACOS 

 
‘NDUJED PORK                                     14,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE e MISTA DI CAMPO RIPASSATA IN PADELLA 
SPALLA DI MAIALE SFILACCIATA AFFUMICATA, 
AROMATIZZATA ALLA NDUJA, COTTA A BASSA 
TEMPERATURA RACCHIUSO IN UN TACOS 
 
HAMBURGER DI PODOLICA                            12,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE O VERDURE DI STAGIONE 
CARNE DA 260 GR. BATTUTA AL COLTELLO CON 
PROVOLA AFFUMICATA FUSA 
Con patate al forno                                      14,00 € 
 
LO CHIAMAVANO “MIQUELASQUEZ”  
CON CONTORNO DI PATATE O VERDURE DI STAGIONE                     14,00 € 
TACOS DI POLLO SFILACCIATO, AROMATIZZATO ALLE 
SPEZIE SERVITO CON SALSA TARTARA E SALSA MESSICANA  
 
 
 

CONTORNI E STUZZICANTI 

 
PATATE SPEZIATE                                  5,00 € 
PATATE AL FORNO                                  6,00 € 
PATATE VALENTIA                                  6,00 € 
CON CHEDDAR E CIPOLLE IN AGRODOLCE 
STICK DI POLENTA                                 7,00 € 
CON GRANA GRATTUGGIATO E MAIONESE AL LIME 
VERDURE DI STAGIONE                              5,00 € 
INSALATA MISTA                                   7,00 € 
 



 

 
DA PRENDERE A MORSI 

 
 
IL NUOVO FONDATORE                                   16,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  

 PANINO AL BURRO, HAMBURGER DI PODOLICA, CHEDDAR, 
 SALSA KERKIN, PANCETTA CROCCANTE 
 
LUNCH ATOP A SKYSCRAPER                              14,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  

 PANE IN CASSETTA ARTIGIANALE, PASTRAMI, 
 OLIO EVO, RUCOLA, SENAPE, 
 CIPOLLA ROSSA, CETRIOLINI IN AGRODOLCE 
 
FABBRICA                                         15,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  

 PANINO AL BURRO, HAMBURGER DI PODOLICA 
 GRIGLIATO, PASTRAMI, IRISH MILD CHEDDAR FUSO, 
 CIPOLLA ROSSA, RUCOLA, SENAPE E BBQ 
 
COCCORINO                                        16,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  

 HAMBURGER, BACON, RUCOLA, CIPOLLA, CHIPS DI ZUCCA, 
 CREMA DI FORMAGGI   
 
VEGGO ANCH’IO A SANTA MARIA                          16,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  
HAMBURGER DI PATATE E FUNGHI, CHIPS DI ZUCCA, 
PROVOLA FILANTE, MAYO 

PULLED PORK                                      14,00 €   
CONTORNO DI PATATE                                                  
RACCHIUSO IN UN PANINO AL BURRO CON SALSA ALLO                   
YOGURT E INSALATA VERDE  

‘NDUJED PORK                                     15,00 € 
CON CONTORNO DI PATATE  

 PANINO AL BURRO CON PULLED PORK AROMATIZZATO 
 ALLA ‘NDUJA E MISTA DI CAMPO RIPASSATA IN PADELLA  
 

 
 

DELIZIE 
 
DESSERT DELLA CASA                               6,00 € 
 



 

 
DA BERE 

 
ACQUA NATURALE (0,75 L)                         2,00 € 
ACQUA FRIZZANTE (0,75 L)                        2,00 € 
ACQUA SAN PELLEGRINO (0,75 L)                   3,00 € 
ACQUA PANNA (0,75 L)                            3,00 € 
ACQUA PERRIER (0,75 L)                          3,50 € 
ANALCOLICI                                      3,00 € 
BIRRA speciale (0,33 L)                         6,00 € 
 

 
VINI IN MESCITA AL CALICE 

 
 
VINO ROSSO                                      5,00 €  
VINO ROSSO BARRICATO                            6,00 € 
VINO BIANCO/ROSÉ                                5,00 € 
METODOCLASSICO                                  6,00 €  
FRANCIACORTA                                    10,00 €  
 
 

DISTILLATI E LIQUORI 
 

PASSITO                                         5,00 € 
PORTO/MADEIRA                                   6,00 €  
GRAPPA                                          5,00 €  
RUM                                             6,00 €  
WHISKEY/WHISKY/COGNAC                           7,00 €  
AMARI                                           4,00 € 
AMARI PREMIUM                                   6,00 €   
MUFFATO DELLA SALA                              8,00 €  
ALEATICO                                        7,00 €  
 
 
 
COPERTO                                         2,00 €  


